Freie Baume

Beschreibung Verwendung gepflanzt| Wiese | Pfliickreife Pfliickreife GenuBreife
Apfelsorte
Berner Rosenapfel mittelgroR3, mittelbauchig und gerippt, Schale: Herbstsorte vorwiegend Wirtschaftsapfel, in 2006 (Sept) Okt |Herbstsorte (Sept) Okt
dunkelviolett-rot, typisch: lilafarbene Reif, Lentizellen, héheren Lagen auch Tafelapfel, Mostapfel,
glatt, unberostet und hart; Fruchtfleisch: vollreif geeignet flr den Frischverzehr und die
weilllichgelb mit rétlichen Streifen, knackig und sehr héusliche Verarbeitung, neigt bei hohem Ertrag
saftig, mittl. Gehalt an Vitamin C, gering anfallig fiir zur Kleinfriichtigkeit, beachtenswerter Herbst-
Stippe. Geschmack: erfrischend stiRlich, weniger fruchtig, |bzw. Weihnachtsapfel
eigenttimlich wiirzig, schwach aromatisch
Borsdorfer Apfel Tafelapfel, Backen, Most 2008 E Sept, A [Spétsorte I:ESept. A Okt
L
Edel- (Winter-) Borsdorfer, [Kleiner, flach kugelférmig, Schale: glatt, glanzend, fein,  [Spatsorte, Gute Tafelsorte, aber auch zum 2009 fg Sept, A |Spétsorte E Sept, A Okt
Borsdorfer Apfel vom Baume griinlich-gelb, spater goldgelb, auf der Backen und Most brauchbar, Apfeledelbrand, Okt
Sonnenseite sehr schon rot geférbt, Punkte zahlreich; Sehr gute Frucht fiir die Tafel, aber auch fiir
fein, braun, haufig gelbgraue, erhabene Warzen. Fleisch: |die Kiiche werthvoll. Verkostung: harte Schale,
gelblich-weiss, fein, fest, saftreich, von feingewurztem, miirbe, milde im Geschmack
U inigem, deli Geschmacke, der besonders in
Edel- (Winter-) Borsdorfer, nordlichen Gegenden sich ausbildet, zimtartige Wiirze. 2009 IE Sept, A [Spatsorte E Sept, A Okt
L
Edel- (Winter-) Borsdorfer, 2009 E Sept, A [Spatsorte E Sept, A Okt
Borsdorfer Apfel Okt
Gelber Bellefleur schon, mittel-groR, ungleichmaRig hochgebaut und Spétsorte, noch immer hervorragend als 2008 E Sept Spétsorte E Sept
gerippt. Schale: bei Reife gelb, sonnenseits schwach Tafelapfel, auch vielseitig verwertbare
gerotet. Fruchtfleisch: gelblichweil3 ist fest Wirtschafts- und Mostsorte, nach Cavoll der
(druckempfindlich) und hat bei Reife einen 2zweitschonste und -beste Tafelapfel, Liebhaber-
bananenartigen Geschmack, recht schmackhaft, sauerlichjund Streuobst
aromatisch, grosser Edelapfel, eiférmige, zitronengelbe
Frucht, Fleisch: miirbe, fein, saftig und von
ausgezeichnetem parfiimiertem Geschmack, 51° Oe,
Séure: 6,9 g/l
Gelber Richard mittelgroR - groB, Schale: diinn, glatt, leicht wachsig, tiberwiegend Frischverzehr, auch fiir 2008 A-M Okt  |Spétsorte A-M Okt
hellgelb, sonnenseits schwach rétlich mit typischen hellen |Wirtschaft, keine Mostsorte Verkostung:
Schalenpunkten, leicht duftend, Fleisch: reinweif3, stiBlich, mildes besonderes Aroma, mirbe,
mittelfest, sehr saftig, weinsauerlich mit wiirzigem interessant weich
Himbeer-Aroma, in Stiddeutschland weniger
geschmackvoll
Grahams Jubilaumsapfel mittelgroR bis groR, hochgebaut mit breiten Rippen. Herbstsorte, Guter Tafel-, hervorragender 2006 M Sept Herbstsorte M Sept
Geschmeidige, hellgelbe bis griingelbe Schale, Wirtschaftsapfel, Saft- und Mostapfel, die
sonnenseits leicht gerétet mit roten Schalenpunkten. goldgelben Stiicke bleiben beim Kochen und
Hellgelbes lockeres und saftiges Fruchtfleisch mit feiner ~ [Backen fest
Saure, saftig
Gravensteiner grof - sehr groR, ungleichmé&Big, oft kantig, Schale: gelb, |Herbstsorte, ausgezeichneter Tafelapfel, 2006 E Sept Herbstsorte IB Sept
rot gestreift, glanzend, weich, glatt mit Most, Cidre, Calvados, Gut bekannter und sehr
wachsigem/fettigem Uberzug (gut zum Lagern). Fleisch: |beliebter Tafelapfel,
cremefarben, sehr saftig, anfangs fest, wird spéter weich |wenn voll entwickelte Friichte angeboten
und mehligfest, mit kurzem Bruch, grobzellig spater werden, Bei rechtzeitiger Ernte gut
mirbe, anfallig fur Stippe, Geschmack: sti3-sauerlich, transportfahig, friihreifender Mostapfel (hohe
von vorziiglichem stark gewiirzhaften, ananasartigen Ausbeute, aromatischer Saft), zum Brennen
G und sehr ar i 1 eigenttimlich trotz maiger Ausbeute geeignet - da
anmutendem Geruch, betonter Apfelduft, ausgezeichnete |sortenreines Obstwasser im Geruch u.
Qualtiat, Beitermingerechter Ernte eine Spitzensorte. Geschmack ausgezeichnet ist
7,8mg Vitamin C/100g, hoher Phenolgehalt: 2,10mg/100g
Gubener Warraschke klein - mittel, 90-120g, kugelférmig abgeflacht, Schale: Spétsorte, Tafel-, Saft-, Mostapfel 2006 A Okt Spétsorte A Okt
griingelb, sonnenseits flachig rot, Schale glatt, schwach
glanzend, kurzer Stiel, Fleisch: gelblich, spater mirbe,
saftig, angenehm stiRweinig, lange lagerfahig
Hasenkopf (Berliner) / mittelgroR, Giberwiegend kegelformig, stielbauchig und Vielseitige Verwendbarkeit als Tafel-, Back- 2009 Herbstsorte
i Prinzenapfel hochgebaut. Die Farbe ist hellgriin bis gelblichgriin, und Mostapfel. Dorrobst Verkostung: war
i sonnenseits rotlich. Die Schale ist glatt, trocken, diinn und |schon tberreif und mehlig, kénnte vorher
@ ) a weich. Das Fruchtfleisch ist wei3, knackig und fest, nicht |besser geschmeckt haben
A4 allzu saftig. Der Geschmack ist feinfruchtig, mildwiirzig
und erfrischend. mittelgroR gutes Aroma




dickbauchig Schale: dick, hart, trocken, rauh, matt
glanzend und triib gelb. Sonnenseite matt gerotet mit
zahlreichen Schalenpunkten. druckfest. Fleisch: gelblich-
weil3, stiR mit gutem Aroma, auf gutem Standort

Marmelade farbt sich ansprechend rétlich, auch
auf kiihleren Standort eine der besten
Wintersorten fiir den Garten, eine gute Pflege
vorausgesetzt, Wintersorte, bis zur Reife wind-

schmelzend, sehr saftig, sehr stif3 und wohlsct
nach schlechter Jahreswitterung grieRig, fade und um das
Kernhaus kérnig

und sturmfest, so spat wie moglich ernten

Beschreibung Verwendung t| Wiese | P Pfliickreife GenuBreife
Jakob Fischer grof bis sehr grof, flachkugelig, haufig unregelmaRig und |Friihherbstapfel, Wohlschmeckender 2006 1 |MAug Herbstsorte M Aug
betont grobkantig. Schale: gelblichgriin, sonnenseits rot | Tafelapfel, Mostapfel, im ganzen angenehme
gestreift bis marmoriert, blaulichrot bereift, hart und glatt | Tafelqualitat, Friihreifer, frischsaftiger
iz mit wachsigem/fettigem Uberzug (gut zum Lagern). Herbstapfel mit allerdings begrenzter
Fleisch: griinlichweiR, rasch braunend, lockerzellig, weich |H; it, ei ankt Wir te, da
im Mund fast breiig, saftig. stiBfruchtiger bis an der Luft schnell braunend
feinsduerlicher Geschmack, Weinaroma, milde Séure,
gut aussehend, wenig Aroma, angenehme Tafelqualtiat
sehr groB, flach bis hochrund, Schale: trocken bis rauh,  |Spétsorte, Tafelapfel, Mostapfel, Fiir alle 2009| 2 |E Sept-M |[Spatsorte |E Sept- M Okt [Nov
grinlich- gelb, rot gestreifte Deckfarbe, Fleisch: gelblich- |Verwendungsarten einschlieBlich Frischverzehr Okt
weil3, mittelfest, saftig und aromatisch, kréaftig geeignet.
weinséuerlich mit ausreichender StiBe und deutlichem
Aroma, bekannte Standartsorte
Signe Tillisch Gross bis mittelgross; stielbauchig, zum Kelch hin verjiingt| Aufgrund der zur Vollreife der Friichte hin 2008| 1 |M-E Sept [Herbstsorte M - E Sept
(eingeschniirt), weichkantig (5) und grobhéckerig, im stark wachsigen Schale welken die Friichte
Ganzen ziemlich gleichmassig. kaum, sie reifen aber nach der Ernte ziemlich
Schale:Grunlichgelb bis gelb mit griinen Flecken, nur rasch. Die geschmackliche Qualitat nimmt
sonnenseits schwach oder massig geflammt bis deshalb nach November deutlich ab. Vorteilhaft,
gestrichelt stumpf orangerot (mit geringem Flachenanteil); |ist bei fachgerechtern Anbau der hohe Anteil
glatt, wachsig, glanzend, Lentizellen als griine verkaufsfahiger Friichte, nachteilig
Punkte.Kernhaus: anfallig fur Fusarium-Faule. demgegentiber die Anfalligkeit fir Stippigkeit,
Fruchtfleisch: Cremefarben bis weisslich, unterhalb der  |dies vor allem nach schwachen Behangdichten.
Schale mit griinem Schimmer; wenig saftig, eher
weichsaftig bis zart, dicht, calvilldhnlich. Geschmack:
Sussfruchtig und feinwiirzig, ausgewogen.
Starks Allerfriihester Kleiner bis mittelgrosser, hochrunder, gleichméssig Fruhsorte, fur den Frischverzehr, eingeschrankt| 2008 1 [EJui Frihsorte [E Jui
gebauter Apfel. Fruchtschale gelblichgriin, zur Reifezeit |als Wirtschaftssorte brauchbar, aber zum
intensiv gerétet und gestreift. Schalenpunkte deutlich. Backen geeignet, Apfeledelbrand
Fruchtfleisch weiss, fest, sehr aromatisch, mit
erfrischender Saure
Vampirapfel klein bis mittelgroR, blutrot, glanzend, nur kurze Zeit Spéater Sommerapfel - "Naschapfel” - Tafel- 2008 1
haltbar, helle Lentizellen, an Rippen und Kanten teilweise |und Wirtschaftsapfel
griine Streifen, Stiel kurz, dick, rote Kerne, gro3es
Kerngehause, Fruchtfleisch zart bis blutrot, mitunter
marmoriert, angenehm stiB-séuerlich und fein aromatisch
WeiRer Rosmarinapfel [langlich oval, Schale zart, hellgelb, duftend, gewdirzreich, |Verkostung: mild sauerlich aromatisch, fest, 2009| 1 |[EOkKt-A [Spatsorte E Okt - A Nov
sehr edler Geschmack Fleisch: weiB3, fein, saftig, Die wenig saftig Nov
Friichte sind mittelgroR und gleichmaRig gebaut. Sie
haben eine sehr glanzende hellgelbe bis wachsartig .
WeiRRer Rosmarinapfel weiRe Schale. Die Sonnenseite ist machmal zart gerétet. 2009| 2 [EOkt-A [Spatsorte E Okt - A Nov
Das weiRe, feste Fruchtfleisch schmeckt stiRsauer und Nov
WeiRer Rosmarinapfel hat eine melonenartige Wiirze. 2009| 2 |EOkt-A |Spétsorte E Okt - A Nov
Nov
Zuccalmaglio klein bis mittelgross, gleichméssig rund, zum Kelch Spatsorte, fur den Frischverzehr, auch sehr 2009 1 |[AOkt Spatsorte A Okt
- verjiingend, manchmal schief; griin bis hellgelbe Schale, |gute Wirtschafts- u. Mostsorte, industriell fiir
\ i rostartige Lenti; vom Stiel d Saft; Cidre Calvados, Apfeledelbrand
[ leichter orangegelber Farbton; weissgelbes Fruchtfleisch, |Verkostung: vanille, viel Saure, fest, knackig
5 saftig, wiirzig aromatisch und mild, feine Wiirze,
- v
e
DS
Conference mittelgroR bis groR, lang, teils birnen- teils kegelférmig. mittelspéteTafelbire, Dorrobst, Brennobst , 2006| 1 |E Sept—M|Spatsorte E Sept — M Okt
Schale: griin bis griinlich- gelb, selten rétlich angehaucht, |mehrfaches Durchpfliicken, Neigung zu innerer Okt
braun gepunktet, flachig berostet, rauh, trocken, hart, Fruchtfaule, in griinem Zustand gut
- duinn (dick - zum Verzehr schélen). Frt isch:gruinlich portfahig, fur gute Lagerergebnisse nicht
bis gelblich-weil, sehr saftig, weichschmelzend,fast zu spat pfliicken, weniger zum Kochen (triiber
\{\ ) melonenartig, (bei mangelhafter Reife grobzellig u. Saft),
/ saftlos) Gberreif braun u. teigig; Geschmack: sti3,
schwach aromatisch gut, leicht gewtirzt, angenehm.
Madame Verte klein - mittelgro3, abgestumpft birnférmig oder Sehr gute Wirtschaftsfrucht, Tafelbirne, 2006/ 1 |M-EOkt |Wintersorte M - E Okt Dez




SuRkirschensorte

GroRe Schwarze Knorpel

Beschreibung

mittelgroB, 6-7g, flachrund, schwarzrot, bei Vollreife fast
schwarz; Fruchtfleisch rotbraun, sehr fest, knorpelig,
maRig saftig, stiRsauerlich und aromatisch mit leichter
Séure, saftreich, wohlschmeckend, Saft intensiv gefarbt,
in trockenen Jahren leicht bitter, Stein klein, nicht
platzfest. mittlere Anfallig fiir Platzen u. Faulen bei Nasse

Verwendung

Tafelobst, Brennobst, gute Einmachfrucht

gepflanzt| Wiese | Pfliickreife

4.-5. KWo,
08.7.-14.7.

2009| 2

Pfliickreife

4.-5. KWo, 08.7..
14.7.

GenuRreife

Sauerkirschen

gisela)

Koénigin Hortense

Werdersche Braune (auf

Frucht mittelgross, 6,5g, nierenférmig oder
breitherzférmig mit unregelmassigen Buckeln und Kanten.
Fruchtfarbe braunrot glanzend. Geschmack stiss,
verbunden mit leichter Saure, wohlschmeckend
stiRsauerlich, leicht wiirzig, geschmacklich die beste
dieser Reifegruppe.

mittelgroR3, auf beiden Seiten breitgedriickt, rot mit
durchscheinener, stark glanzender Haut und feinen
Punkten, Friichte meist einzeln sitztend auf einem sehr
langen Stiel, Fleisch: mattgelb, sehr zart und saftreich,
Saft nicht farbend, von angenehm stien, durch milde
Saure erfrischendem, ausgezeichnetem Geschmack, Die
weichfleischige Frucht ist sehr regen-, wind- und
transportempfindlich, groRer langlicher Stein

frisch und (Konserve) Brennkirsche

Frischverzehr, Kuchenbelag, marmeladen- und
Kompottfrucht, Liebhaberanbau, Verkostung in
Koln - sehr schmackhaft!

1 [28.6-05.7.

2009| 2

28.6.-05.7.

Pflaumen

Morellenfeuer

Nancy Mirabelle

dunkelrot, sauerlich, mittelgroRe - groB, 4,7g, rundlich,
braunrot mit mittelfestem Fruchtfleisch. Der Saftgehalt ist
mittel bis hoch, relativ wenig S&ure, gut steinldsend,
Geschmack: sauersti, Aroma nur leicht, etwas flach, 54°
Oe, Saure 17,0 g/l

klein 24 - 26 mm, goldgelb, rotlich punktiert, gelbblaulich

Tafelobst, dunkle Weichselkirsch mit
farbendem Saft, besonders fiir den
Frischverzehr, aber auch fiir die Verarbeitung,
transportfest, stiellose Friichte bluten nicht,

Darrobst, Brennobst, Saftobst Fiir

bereift, Stein gut I6slich, Fruchtfleisch. gelb
tberreif mehlig, maBig saftig, sehr s}, gut gewdirzt,
siiRer aromatischer Geschmack, uberreif, 70 - 90 °Oe, in
nassen, kalten Jahren fade u. ausdruckslos

Frischverzehr, Kuct , Kompott,
Marmelade und Brennerei, am weitesten
verbreitet, Destillat aus Nancy Typ 1510:
saubere Frucht typisch, sehr Klar, frisch stiBlich;
Typ 1725: sauber und intensiv, leichtes Aroma,
typisch, weich, stiBlich

2008 1 E Juli

2009 2 |Aug-Sept

mittel

mittel

E Juli

Aug - Sept

Oullins Reneklode

Castanea sativa

Wildobst

Edelkastanien Dore de
Lyon

Schwarze Maulbeere

gelbgriin, siiB, groBe, rundlich - ovale, saftige, gelbe
Reneklode mit gutem Geschmack. Zur Ausbildung einer
guten Fruchtqualitat ist ein Anbau in warmen Lagen
notwendig. Fruchtfarbe gelb (bis rétlich-gelb) mit
weisslicher Bereifung, Fruchtfleisch gelb, weich,
Saftgehalt hoch. Die Steine l6sen nur massig vom
Fruchtfleisch. Unter glinstigen Bedingungen (warme
Lagen oder Jahre) ist der Geschmack gut; vorwiegend
siiss, wenig Saure und wenig aromatisch. Die
Transportfahigkeit ist gering. Bei reichem Fruchtansatz
und Nésse besteht die Gefahr des Platzens. Fir den
Selbstversorgeranbau zum Frischverzehr und evtl. als
Konserve und zur Spirituosenherstellung geeignet.

groRRe Hiille mit 2-3 Friichten, diinne Schale, qualitativ
hochwertige Frucht, zart und st

Die Friichte sind eiférmig bis kugelig, anfangs noch griin,
im Juli orange bis scharlach; kurz vor dem Abfallen
werden sie dunkel schwarzrot. Dann sind sie st3, saftig
und essbar.

Tafelobst, hervorragend zum Einmachen
geeignet

frisch u. verarbeitet

Darren, Kompott, Saft, Sirup, Gelee und
Marmelade

2008 1 [M-EAug

2008| 1

2008| 1

M - E Aug




